College/Lycée VAUBAN
Semaine du 08/05 au 14/05
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, Tomate et mais Salade Grecque Carottes rapées
HORS D'CEUVRE
Taboulé Salade du chef Paté de foie
T 6 4 o . .
{ E[IMMEH[]R#.TIHN Raviolis gratinées CEuf brouillés m Filet de merlu
PLAT CHAUD 8 mai 1945
ET GARNITURES Filet de colin roti Poulet grillé a
I'américaine
Carotte au cumin Pommes vapeur persillées Riz pilaf
Tortis Courgettes sautées Haricots verts
Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage Fromage ou Laitage
PRODUIT LAITIER .
Fromage ou Laitage
Compote pommes Tarte maison aux fruits Y Salade de fruits frais
DESSERT Entremets pistache Fruit de saison Poire pocr:ifsg: chocolat W

Produit de saison

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison L
LE CHEF ET SON EQUIPE
Les viandes entiéres de porc, beeuf, volaille et dinde servies dans votre restaurant sont 100% VOous SOUHAl’TENT
frangaises. > UN BON APPETIT '
Plat Végétarien
Retrouvez I'ensemble des menus sur : Code 3 saisir : VAUPON9S
www.clicetmiam.fr ode a salsir :

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



